
famillebourgeois-sancerre.com

Nos offres 
œnotouristiques

Au cœur des vignes

C H A V I G N O L
S A N C E R R E
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de gauche à droite : Lionel, Raymond, Jean-Christophe, 
Jean-Marie et Arnaud Bourgeois

Forte d’une tradition vigneronne vieille de plus de 300 ans, la Famille 
Bourgeois est installée à Chavignol, face au piton de Sancerre et au 

célèbre vignoble de La Côte des Monts Damnés.

Les vins du Domaine Henri Bourgeois sont reconnus dans le monde 
entier pour leur qualité et leur finesse, et leur expression exceptionnelle 

des terroirs de Sancerre et Pouilly-Fumé.

Le Domaine Henri Bourgeois est aujourd’hui conduit par les petits-
enfants d’Henri, Arnaud et Lionel et leur cousin Jean-Christophe. Les 
vignes du domaine sont entièrement cultivées en agriculture biologique. 

Ensemble, en 1999, ils ont fait le pari audacieux d’appliquer leur savoir-
faire vigneron sur d’autres terres, en créant Clos Henri, un nouveau 
domaine viticole bio et cultivé en biodynamie dans la vallée de Wairau 
en Nouvelle Zélande, et ainsi partir explorer la révélation de nouveaux 

terroirs...

La Famille Bourgeois
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Vivez l’œnotourisme 
au Domaine 

Henri Bourgeois

La Famille Bourgeois vous ouvre les portes 
de son univers pour vous faire vivre des 
expériences uniques autour du vin et du terroir. 
 
Dégustations commentées, visites des caves 
historiques, découvertes des paysages viticoles ou 
accords mets-vins au restaurant gastronomique : 
chaque instant est pensé comme une rencontre, un 

partage, une découverte.
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Plongez au cœur de la richesse et de la diversité 
des vins du Domaine Henri Bourgeois, issus des 

plus beaux terroirs de Sancerre et de 
Pouilly-Fumé. 

Dans un lieu hors du temps entièrement dédié 
à leur découverte, notre équipe de passionnés 

vous accueille pour une véritable parenthèse
et vous guide avec enthousiasme tout au long 

de cette expérience œnologique.

Les dégustations de vins sont offertes par la 
Famille Bourgeois et accessibles sans rendez-
vous préalable pendant les heures d’ouverture.

Les réservations sont recommandées à partir 
de 8 personnes.

La Dégustation
Laissez-vous guider à travers une visite 

immersive dans l’histoire et le savoir-faire 
de la Famille Bourgeois. Au cours de cette 

découverte, plusieurs haltes de dégustation 
rythmeront votre parcours initiatique, vous 
offrant l’occasion d’apprécier nos cuvées 

directement là où elles naissent.

•	 Dégustation pendant la visite
•	 Dégustation d’un vin mystère

•	 Dégustation de Crottin de Chavignol
30€/personne (durée 1h15)

Du 1er avril au 31 octobre, départs de visites 
tous les jours. Réservation en ligne obligatoire 

sur notre site.

La Visite de cave

https://famillebourgeois-sancerre.com/oenotourisme/?re-product-id=304398


8 9

EN PRIVÉ

DÉGUSTATION PRIVÉE

Accompagnés par un membre de notre 
équipe, vous découvrirez une sélection 

de nos cuvées, dont certaines issues 
de la Réserve Familiale. Chaque vin 

dévoilera les subtilités de nos terroirs et 
du savoir-faire qui les façonne.

180€ le groupe (2 à 8 pers.)
Toute l’année sur réservation

VISITE PRIVÉE
Pour une expérience sur-mesure, optez 
pour nos visites privées incluant l’accès 
à la Cave historique familiale, où repose 

la précieuse réserve de la Famille 
Bourgeois. Vous aurez l’opportunité de 
déguster la singularité de nos cuvées 
parcellaires dans un cadre intimiste, 

propice à l’échange et à la découverte.

260€ le groupe (2 à 6 pers.)
Toute l’année sur réservation
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L’Hôtel Famille Bourgeois

Situé au cœur du pittoresque village de Chavignol, à seulement 
5 minutes en voiture de Sancerre, notre Hôtel vous accueille dans 
une atmosphère chaleureuse et conviviale. Vous profiterez de 
l’une de nos 12 chambres soigneusement décorées en hommage 
à la région :

•	 3 chambres Classiques
•	 6 chambres Supérieures
•	 3 Suites familiales

NOTRE HÔTEL***

Profitez de la douceur du village de Chavignol 
sur notre terrasse donnant sur la place
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Notre restaurant gastronomique propose une cuisine 
de terroir créative, imaginée par le chef Frédéric Collin 
et ses équipes, et présentée en accord avec les vins du 

Domaine Henri Bourgeois.

Notre salle, confortable et chaleureuse est l’écrin parfait 
pour une expérience gustative mémorable. 

Vous pourrez profiter au choix avec votre groupe : 

du Menu Berrichon (le midi en semaine),
du Menu Découverte (poisson et/ou viande),

du Menu Signature (table entière, en 5 temps).
option : accord avec les vins du domaine

INFORMATIONS PRATIQUES

· 

Le restaurant dispose de 24 couverts pour offrir 
une expérience intimiste et conviviale.

· 

Un menu unique est demandé pour chaque 
table de 8 personnes et plus, afin de garantir une 

expérience de service idéale.

· 

Service du mardi au samedi de 
12h00 à 13h30 et 19h15 à 20h30.
Fermé le dimanche et le lundi.

NOTRE RESTAURANT
La Côte des Monts Damnés
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Dans le cadre unique de Chavignol, au coeur des vignes, la 
Famille Bourgeois vous propose une expérience professionnelle 
unique. Réunissez vos équipes dans un environnement inspirant, 

face au célèbre coteau de la Côte des Monts Damnés, où 
sérénité et authenticité se conjuguent à merveille. 

 
Salle de réunion, avec une vue panoramique de la Côte des 

Monts Damnés, équipements modernes, hébergement, 
restaurant gastronomique et expériences œnologiques 

exclusives : tout est réuni pour allier travail et découverte. 
 

Offrez à vos collaborateurs une parenthèse stimulante et sur-
mesure, portée par l’hospitalité d’un domaine familial ancré dans 

son terroir depuis 10 générations.

Découvrez l’ensemble de nos formules et prestations dans notre 
brochure séminaire.

Les Séminaires

https://famillebourgeois-sancerre.com/wp-content/uploads/2025/05/Brochure-Seminaire.pdf


VOITURE

À 2h00 de Paris
À 1h30 d’Orléans

GARES

Tracy-Sancerre (10min)
Cosne-sur-Loire (20min)

AÉROPORT

Paris-Orly (187km)

accÈs & 
CONTACT

Ouvert toute l’année, 
de 10h à 18h

26 rte du Graveron - Chavignol 18300 
Sancerre

NOUS CONTACTER : 

+33 (0) 2 48 78 53 29
+33 (0) 2 48 78 53 44

VISITE@FAMILLEBOURGEOIS-SANCERRE.COM


