
TERROIR & VITICULTURE

Vendange récoltée tardivement, 
d’une parcelle de sauvignon blanc, 
dont les raisins sont laissés à 
mûrir lorsque les conditions 
climatiques le permettent, afin 
d’obtenir des raisins très riches en 
sucres.
Parcelle choisie sur un terroir de 
marnes kimméridgiennes, 
composé de fossiles d’huîtres et de 
moules datant du Jurassique 
supérieur (150M d’années).
Récolte à la main du raisin pour 
préserver les baies cueillies à sur-
maturité de la trituration et de 
l’oxydation.

D ’H O R É E S

Un délice unique, récolté tardivement, qui allie
puissance et équilibre, et une bouche aux tons de miel
et de fruits tropicaux. La rencontre entre un terroir et
un cépage d’exception.

SAS HENRI BOURGEOIS - B.P. 16 - Chavignol - 18300 SANCERRE - France
Téléphone : +33 (0)2 48 78 53 20 - Fax : +33 (0)2 48 54 14 24

domaine@famillebourgeois-sancerre.com - famillebourgeois-sancerre.com

V I N  D E  F R A N C E
M A R N E S  K I M M É R I D G I E N N E S

VINIFICATION

Pressurage lent et soigné pour 
extraire le précieux jus concentré en 
sucres.

Fermentation alcoolique réalisée à 
basse température dans des fûts de 
chêne de Tronçais jusqu’au début 
de l’hiver, puis arrêtée pour 
préserver les sucres résiduels 
caractéristiques de la cuvée.

Mise au repos en fûts pendant 15 
mois avant la mise en bouteille.

DÉGUSTATION

Température de service : 10°C
Potentiel de garde : 10-15 ans

Œil : Vieil or

Nez : Fruits tropicaux et confits, pain 
d’épices et miel

Bouche : Puissant, équilibré et une 
longueur en bouche exceptionnelle

« d’hOrées » se découvre dans une 
robe vieil or et libère des arômes de 
fruits tropicaux et confits. De subtiles 
notes de pain d’épices et de miel 
viennent complimenter cette cuvée 
puissante et équilibrée, qui offre une 
longueur en bouche rare. Un délice créé 
de la connivence du vigneron, de la 
nature et d’un terroir exceptionnel.

ACCORD METS & VINS

S’il est très agréable seul ou avec un 
fromage affiné, ce vin mettra également 
en valeur une cuisine gastronomique, 
raffinée et racée.

Nos suggestions gastronomiques

Foie gras poêlé et son confit de rhubarbe 
Une tranche de Fourme d’Ambert 

Son nom, « d’hOrées », est un hommage au temps nécessaire pour réaliser un 
grand vin et à la générosité de la nature qui joue un rôle important dans la 

bonne maturation de cette vendange récoltée tardivement. Dans l’Antiquité, 
les Horées sont les fêtes données en l’honneur des Heures, déesses qui 

ouvraient les portes du ciel et gouvernaient les saisons.
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